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MARCO MUSEO DE ARTE CONTEMPORANEA DE VIGO

CONDICIONS E CRITERIOS PARA O ARRENDAMENTO DE LOCAL DE
RESTAURANTE CAFETERIA SITUADO NO MARCO, MUSEO DE ARTE CONTEMPORANEA DE
VIGO
1. Arrendadora:

Fundacién MARCO, Museo de Arte Contempordnea de Vigo

2. Obxecto do contrato e réxime:

Descricidn: arrendamento do local Restaurante Cafeteria situado no MARCO, Museo de Arte
Contemporanea de Vigo

Emprazamento: Rua Principe 54, 36202, Vigo

O proceso realizase por licitacién aberta e en base aos criterios de adxudicacién establecidos
no presente prego e o contrato terd ou caracter de contrato privado a efectos do previsto arti.20
LCSP.

3. Prazo:

Un (1) ano prorrogable, de mutuo acordo, ata 4 anos.

4. Prezo do arrendamento:

1.200 € mensuais (prezo minimo) e o IVE correspondente, actualizables ao incremento do IPC
anual.
5. Garantias:

Fianza por importe de 4.500<€.
Aval bancario por importe de 15.000 € cunha duracién de 4 anos.

6. Obtencidon de documentacién e informacion: Plataforma de Contratacion do estado ou no
MARCO, Museo de Arte Contempordnea de Vigo

Taquilla e informacién

Rua Principe, 54, 36202 Vigo

Tele.: 986 11 39 00, Fax: 986 1139 01

Para concertar visita as instalacidns pregamos dirixanse por correo electrénico a:
gerencia@marcovigo.com

7. Prazo para a presentacion das diferentes ofertas:

Ata 25 dias habiles despois da publicacidon no DOP recibiranse propostas dos/as
interesados/as.
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8. Criterios de valoracion:

A Direccién da Fundacién valorara as ofertas presentadas, cuxos aspectos relacionados coa
calidade do servizo seran tidos en consideracidn, en particular:

1. Proposta de mellora no equipamento (adaptacién funcional ou de desefio, lenceria de

mesa, vaixelas, cristalerias, cobertoiras, etc.) para a prestacién dun servizo de gran
calidade. 15 PUNTOS
Neste criterio valorarase a proposta de mellora do arrendador en relacién ao
equipamento e ao deseno do establecemento, co fin de garantir a prestacion dun servizo
de calidade. A proposta debe incluir a adaptacién funcional do espazo, a eleccion de
materiais e deseino que mellore o espazo.
Aspectos a valorar como propostas para optimizar a distribucidn do local, adaptandoo a
funcionalidade asi como equipamento de calidade e atractivo. Especialmente melloras
no desefio do mobiliario ou separadores e outros elementos do local que contribdan a
crear un ambiente acolledor e profesional tanto no espazo como en terraza valorandose
o mantemento da pérgola exterior da rda Londres.

2. Proxecto de xestion da actividade (tipoloxia e clase de establecemento, categoria, tipo
de cocifia, especialidades, etc.) asi como nimero de profesionais contratados, e
traxectoria dos mesmos e a relacion calidade/prezo dos produtos dentro da tipoloxia do
servizo a fin de garantir un servicio de calidade. 34 PUNTOS

Neste criterio, avaliarase a proposta xeral do arrendados para a xestién da sua oferta
gastrondmica, a categoria do servizo ofertado e a cualificacién do persoal.

Entre os aspectos para valorar estdn a tipoloxia de categoria e restaurante. Descricidon
detallada do tipo de cafeteria e a sUa categoria, especificando a oferta gastronédmica e
as especialidades. A proposta culinaria: variedade e calidade do menu, adaptado &s
preferencias e necesidades dos visitantes e usuarios da cafeteria do MARCO e o seu
contorno, con opcidéns saudables. A cualificacion do persoal e o nimero de profesionais
contratados, formacidn e experiencia no sector da hostaleria. A traxectoria e
especializacion dos membros do equipo seran avaliadas positivamente.

Tamén valorase a relacion calidade/prezo: andlise da relacion entre a calidade dos
produtos e os prezos ofrecidos, buscando un equilibrio adecuado para garantir a
satisfaccion dos visitantes e usuarios da cafeteria do MARCO e o seu contorno e a
viabilidade econdmica.

Precisase neste apartado ademais a presentacidon dunha oferta de catering para eventos
dunha tipoloxia de 150 persoas nas instalacions do MARCO.

A valoracion das ofertas realizarase co Unico e exclusivo fin de garantir que o arrendador
dispofia dunha tipoloxia que estea en conformidade co MARCO, asegurando que non
existan distorsiéns entre os dous centros, que son completamente independentes e
soamente estdn vinculados pola sua presenza de ambos no mesmo edificio.

3. Incremento do prezo de aluguer. 51 PUNTOS.

Requirirase unha puntuacién minima de 25 puntos nos apartados 1 e 2 a fin de garantir proposta
de calidade. Daquelas ofertas abrirase a oferta econdmica.
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A oferta econédmica con prezo anual e impostos indicados separadamente debe ir en sobre
separado, pechado e identificado no exterior.

Para valoracion da oferta econdmica tomarase a férmula do Anexo IlI.

O resultado da valoracién dos criterios 1 e 2 darase a cofiecer no perfil de contratante con
caracter previo ao acto publico de apertura da oferta econdmica.

A apertura da oferta econdmica terd lugar, en acto publico, no dia e hora anunciado no perfil de
contratante e comunicado aos oferentes.

9. Documentacidon gue se esixira:

a) Documento Nacional de Identidade ou fotocopia do mesmo, da persoa asinante da
proposicién e, no seu caso, copia do poder notarial, se actda en representacion da persoa
fisica ou xuridica que promova a oferta.

b) Persoas xuridicas: fotocopia da escritura de constitucion ou modificacién, se é o caso, inscrita
no Rexistro Mercantil.

c) Certificacidon ou documento que acredite estar ao dia das suas obrigas tributarias.

d) Certificacion ou documento que acredite estar ao dia das sUas obrigas en materia de
Seguridade Social.

e) Certificacion que acredite que o licitador non ten débedas de caracter tributario co Concello
de Vigo, a Deputacidon de Pontevedra e a Xunta de Galicia.

f) Numero de teléfono, e-mail e enderezo a efectos de notificacidns.

g) Memoria descritiva detallada da actividade da empresa durante os cinco ultimos anos,
facendo referencia, se fose o caso, a outros locais explotados polos ofertantes, con
indicacidns da actividade concreta, importes, datas, cifras de clientes, nimero de persoas
do equipo, e todo o valorable nos puntos 1-2 dos criterios de valoracién.

h) Valoracién da capacidade técnica do persoal co curriculo das persoas propostas para o
encargado xeral, titular de cociia, xefe de sala e do equipo humano do restaurante, que
deberan estar presentes durante o seu funcionamento.

i) De ser o caso, proxecto de obra de adaptacion funcional ou de desefio do local aos usos a
desenvolver tendo en conta o edificio no que se emprazan, que se redactara con indicacion
do orzamento, prazo de execucion das obras e detalles de elementos decorativos para a
sUa valoracion dentro da lifia estética e imaxe do Museo.

j) Proposta de equipamento adicional para a mellora do existente, expresando as suas
caracteristicas técnicas de tal xeito que sexa posible a sua valoracion.

k) Proxecto de xestidon da actividade con todas as propostas que se ofrezan, e que incluira
obrigatoriamente a proposta de tipoloxia e clase do establecemento, categoria que se
pretende, tipo de cocifia, especialidades, etc.

[) Proposta de pdliza de responsabilidade civil cun limite non inferior a 1.200.000 € que inclua,
como minimo, as coberturas por danos polo uso do establecemento, por actuacions ou
traballos realizados no local, por incendio, explosidn, inundaciéns, roubo e
responsabilidade extra contractual.

m) A lista de prezos dos produtos que se ofertan, e que debera incluir a oferta minima descrita

no punto 10.

o) Oferta econdmica con prezo anual e impostos indicados separadamente que debe ir en sobre

pechado e separado do resto de informacion e identificado no exterior.

A apertura da oferta econdmica realizarase en acto publico unha vez publicada a valoracién dos

criterios 1 e 2 do apartado 8 e finalizado o periodo de alegacidns indicado.
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10. Oferta minima de produtos:

ARTIGO PREZO OFERTADO
BEBIDAS QUENTES MESA BARRA
BOLOS E REPOSTERIA

BEBIDAS E REFRESCOS
BOCADILLOS

% BOCADILLOS

SANDWICH

BODEGA:

MENU DO DIiA

(detallar composicién)

O adxudicatario debera poder ofertar o servicio de catering para eventos cunha tipoloxia de 150

persoas para diferentes espazos do MARCO dispofiendo dos medios materias e humanos para o
seu desenvolvemento.

11. Data de inicio do servizo:

A data prevista para a sinatura do contrato é abril de 2026 e inicio do servizo no mes de maio
de 2026.

12.Do persoal:

O persoal asignado ao contrato dependera exclusivamente da empresa adxudicataria, a cal tera
todos os dereitos e deberes inherentes 4 sua calidade de empregador respecto do mesmo,
sendo a Administracion contratante allea a ditas relacidns laborais. Por conseguinte, en ningun
caso poderd alegarse dereito ningln por dito persoal en relacién coa Administracion
contratante, nin esixirse a esta responsabilidades de ningunha clase, como consecuencia das
obrigas existentes entre o adxudicatario e os seus empregados, ainda no suposto de que os
despidos ou medidas que o empresario adopte se baseen no incumprimento, interpretacién ou
resolucién do contrato.

Cando asi estea previsto na normativa ou regulamentacién sectorial que sexa aplicable ao
obxecto do contrato, como poderia ser o VI Acordo Laboral de ambito estatal para o sector da
Hosteleria, o empresario vird obrigado a subrogarse en calidade de empregador dos
traballadores que xa estivesen a prestar o servizo con anterioridade 4 adxudicacion.

Nestes casos, a obriga de subrogarse tera caracter de obrigacion contractual esencial aos efectos
previstos no artigo 211.f) da LCSP constando a informaciéon como Anexo IV para a sua valoracion.

13. Informacién complementaria:

Anexo I: Plano instalaciéns

Anexo II: Relacidn de instalacidns fixas. Inférmase aos licitadores de que o devandito listado é
informativo non tendo valor contractual. Estableceranse visitas 3s instalacions a fin de que
poidan ver o estado das mesmas.

Anexo Il : Férmula da valoracién da oferta econémica

Anexo |V: Listado de persoal
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As persoas interesadas poderdn visitar as instalacions durante a licitacién os martes, xoves de
10 a 11:30 am. informando da asistencia a Xerencia (gerencia@marcovigo.com) e rogandose
puntualidade.

En Vigo a 19 de xaneiro de 2025

Martifio Nogueira

Xerente

Fundacion MARCO

Museo de Arte Contemporanea de Vigo

ANEXO Il

FORMULA PARA A PUNTUACION DO INCREMENTO DO ALUGUER (51 PUNTOS)

Con cardcter previo a aplicacidn das formulas para valorar este criterio é preciso calcular valor
de referencia dos incrementos (Vri):

Valor do incremento ofertado obterase restando ao valor ofertado polo licitador o valor
proposto pola Fundacidn. As ofertas ordenaranse por orde decrecente do valor do incremento.
En funcién do niumero de ofertas admitidas, por cada fraccién de 5 ofertas admitidas, seran
descartadas para este cdlculo:

e entre 3 e 5 ofertas admitidas: eliminardse so a oferta que contefia o valor mdis alto.
e entre 6 e 10 ofertas admitidas: eliminaranse as duas primeiras ofertas da
lista da orde decrecente, ainda que o valor do incremento sexa idéntico.
e entre 11 e 15 ofertas admitidas: eliminaranse as tres primeiras ofertas da
lista da orde decrecente, ainda que o valor do incremento sexa idéntico.
e mais de 15 ofertas: eliminaranse as catro primeiras ofertas da lista da orde
decrecente, ainda que o valor do incremento sexa idéntico.

Entre os valores de incremento non descartados sera calculada a media aritmética dos
mesmos e dito valor constituira o Valor referencia dos incrementos (Vri).

A )Para valorar incrementos inferiores ao Vri aplicarase a seguinte formula:

P = (0,80 * Pmx * Vof)/ Vri

Onde:
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Pmx: puntuacién maxima do criterio.
Vof: valor ofertado de incremento.
Vri: valor referencia dos incrementos.
b) Para valorar incrementos iguais ou superiores ao Vri aplicarase a seguinte formula:

P = 0,80 *Pmx + (0,20 * Pmx * A)/B)

Onde:
Pmx: Puntuacion maxima do criterio.
A: diferenza entre o valor do incremento ofertado e o Vri.

B: a maior diferenza entre o valor de incremento ofertadas e o Vri.

As formulas non serdn de aplicacidon cando no procedemento sé exista un licitador admitido.
Neste caso outorgaraselle a mdxima puntuacién sen necesidade de aplicar a férmula. Na
aplicacién das formulas so se terdn en conta dous decimais.



